KWIATY

Bdg daje z obfitosci przedziwnego rogu,
Kwiaty cudne bez liku. Up(g'ne ich wonie
Rozrzuca wszedzie: wdale, do kazdego progu.
Gdy wszystkie ztozy dary — juz nie pyta o nie.
Nie pyta, czy nie ging, bez $ladu na ziemi,
Czy do ust je przytuli, kto dtorimi drzacemi.

Czy obojetni ludzie, zdepca je na polu,

A kwiaty cierpig moze, drzg w strachu i bolu.
One czu¢ takze musza, do stonca sie garna,
Gtowki, jak do snu ktada w noc goraca parna,
Wy — co wielkiej mitosci, czyste znacie drogl,
Zanoscie lilje, roze, mirt, pod Boze nogi.

Sypcie, sypcie Mu ciggle w dzigkczynienia darze,
Najpiekniejsze swe kwiaty, na biate ottarze.

Cud 1» keliele w Bakeno

Zdarzenie, ktore ponizej opisujemy, miato miej-
sce w miasteczku Bolseno koto Rzymu, roku Pan-
skiego 1263, za panowania papieza Urbana IV. Zyt
tam poddéweczas kaptan, ktérego szatan trapit usta-
wicznie powatpiewaniem o réznych artykutach
wiary $w,, a zwlaszcza o tern, aby hostja we mszy
Swietej zamieniata sie w istotne Ciato Chrystusowe.
»Ja, kaptan, odprawiajacy msze $w,, nie widze te-
go bynajmnieej, — tak on nieraz wtedy myslat. —
Hostja pozostaje catkiem niezmieniona, ma ten sam
smak co przedtem i ten sam wyglad. Z tego wiec
wnosiC musze, ze w niej nie jest obecnym Chry-
stus sam!“ Zwatpienie opano ato go coraz sil-
niej i nie zadawat sobie w koncu zadnych staran,
aby je w sobie zwalczy¢, chociaz powinien byt o-
czywiscie to czyni¢, tern wiecej, ze przeciez byt
nawet kaptanem. Swojg drogg codziennie odpra-
wiat msze Swietg, nie chcagc dawacé zgorszenia, bo
0 jego do niewiary dochodzacych powatpiewaniach
mato kto wiedziat. Zyla poddéwczas w tern samem
miescie kobieta wielce Swigtobliwa, nawskro$ prze-
jeta boskiemi zasadami wiary, ktérej cate zycie by-
to jednem pasmem ofiar i modlitw na rzecz Kosciota
katolickiego i jego zatozyciela Chrystusa Pana. Ona
wiedziata, w jakim mroku niewiary pograzona byta
dusza owego kaptana, ktéry pozatem cieszyt sie po-
wazaniem wsrod ludu, i stad dniem i nocg modlita
sie do Boga, aby raczyt oswieci¢ onego kaptana,
wyla¢ nan taske wiary i nawréci¢ go z drogi, na
ktorg go szatan sprowadzit. Niechby pozatowania
godny kaptan rozpoznat i uwierzyt, ze podczas
mszy $wietej dokonuje sie istotnie zamiana hostji w
Ciato Chrystusa Zbawiciela.

Modlitwa szczera, zwilaszcza osoby Swigtobti-

wej, ktéra zyje i dziata jedynie na chwale Stworcy,
dociera zawsze do samego Boga i osiega skutek po-
zadany. BoOg wystuchat tez goracego btagania po-
bozne] kobiety i niebawem stato sie co$, co kapta-
na tego raz na zawsze wyleczyto z jego watpli-
wosci.

Pewnego dnia kaptan jak zwykle znowu odpraw
wiat msze Swietg. Kiedy po konsekracji jak zwykle
wznosit hostje wysoko, abh/ unaoczni¢ zebranemu
licznie zastepowi poboznych chwile, w ktérej ona
przemienia si¢ w Ciatlo Chrystusowe, stato sie co$
catkiem niespodziewanego, stat sie cud! Z bialei
hostji zaczeta sgczyC Krew rubinowa 1 sptywac
kroplami do kielicha. Kaptan zaskoczony tern zja-
wiskiem, tak sie zatrwozyt, ze nie wiedziat, co po-
czg¢. Stat nieporuszony przez diuzszy czas, nie
$migc wypusci¢ hostji z leki, zapatrzony w te krew,
ktora grubemi kroplami spadata do kielicha.

Ale cud nieuszedt tez uwadze rozmodlonych
wiernych. Jeden spogladat na drugiego z niewy-
mownem przerazeniem, az W Koncu wszyscy w u-
niesieniu poczeli wystawia¢ Krew Swietg Chrystu-
sa. , Ty niewystowienie Swieta Krew, cOz znaczy
Twe pojawienie sie wsrdéd naszego grona? Ktdz
ponosi wine za to, ze sie znowu przelewasz? My
czujemy sig wolni od winy, ale sptyni na dusze na-
sze i zmyj je i oczysC z naszych grzechow. Oby
sie Pan Bdég zmitowat nad nami i przebaczyt nam

rzewinienia, ktéremi Go obraziliSmy!* — W ca-
ym kosciele zapanowato wielkie poruszenie i za-,
mieszanie, podczas ktdrego kaptan odzyskat wresz-
cie przytomnos¢ i spokdj. Opusciwszy rece, ktére
dotgd wcigz miat w gore wzniesione, chciat hostje
ztozy¢ na korporale, chusteczce, ktérej uzywa do
wycieranie kielicha, a tu widzi, ze chusteczka tak
przesigkta krwig, ze nie bylo na niej ani skrawka
suchego, na ktorym bytby ja mogt potozy¢. Wtedy
to zrozumiat, co sie stato, pojat znaczenie cudu, z
calej duszy zalowa. za swe powatpiewanie. Od-
prawit msze Sw. do konca, ale tak sie przytern za-
lewat tzami, ze musiat kilkakrotnie przerywac¢. Po
Komunii $w. ztozyt chusteczke kilkakrotnie i zakryt
ja, ile sie dato, aby przed ludem ukry¢ tern wi-
doczny znak cudownego zdarzenia. Ale lud po u-
konczonej mszy Swietej nie rozszedt sie jak zwykle,
E/Iko czekatl na kaptana i zazadat wyjasnienia cu-
u. Witedy kaptan dobyt ukrytg chusteczke i po-
kazat ja ludowi, ktéry na widok krwi padt na ko-
lana i bijagc sie w piersi, bltagat Boga o zmitowanie.

Wiesé o cudownem zdarzeniu rozeszta sie o-
czywiscie szybko po okolicy i sprowadzata przez
dtuzszy czas liczne rzesze wiernych do Bolseno,
pragnacych na wiasne oczy widzie¢ chusteczke,
zroszong Krwig Chrystusowg i dowiedzie¢ sie bliz-
papieza Urbana IV, ktory nakazat kaptanowi przy-
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szych" szczegdtow. W Kkoncu dobiegto tez do uszu
by¢ do Rzymu i przynie$¢ ze sobg owa chusteczke.
Przed nim i w obecnosci grona kardynatow, ka-
ptan na kleczkach wyznatl otwarcie, jakie powat-
piewania co do wiary trapity go przedtem i or])o-
wiedziat caty przebieg cudu zakrwawienia sie ho-
stii. Papiez z przejeciem naboznem ucatowat chu-
steczke, wraz z kardynatami oddat nalezyty hotd
Boskiej Krwi i Slubowat, ze kaze w Bolseno wybu-
dowa¢ wspaniatg Swiatynie na cze$¢ tej Krwi ku
upamietnieniu cudu. Zarazem nakazal, aby nadal
w kazda rocznice cudu 6w korporat w uroczystej
procesji niesiono po miescie, co sie tez po raz pier-
wszy stato w roku 1264. Dalszem nastepstwem
tego zajscia byto, iz z nakazu papieza odtagd co rok
w catym Swiecie chrzescijanskim w Swieto Bozego
Ciata odbywaty i odbywajg sie po dzi$ dzien uro-
czyste procesje z PrzenajsSwietszym Sakramentem.

W jednej z licznych sal Watykanu stynny ma-
larz Rafael Santio na $cianie wymalowat obraz cu-
downego zdarzenia w Bolseno, ktory i dzisiaj wy-
wiera wielkie wrazenie na zwiedzajacych.

Pozyde rodzinne w Ziemi Swietej
za czasOw Chrystusowych

(Dokoniczenie.)

Swieto, przypadajgce co siodmy dzien, zwane
sabatem, obchodzono bardzo Scile i nie wykony-
wano w dzien ten zadnej czynnosci, jakgby nazwac
byto mozna pracg. Uroczystos¢ ta réwnata sie u-
znaniu Boga jako pana nad catym Swiatem. W sy-
nagogach czyli Swigtyniach odbywaty sie powazne
nabozenstwa, na ktore lud stawiat sie w Swiatecz-
nej odziezy, a w domu ucztowano, jak kogo na to
sta¢ bylo. Pozatem istniaty r6zne przesadne prze-
pisy ograniczajace swobode ludzkg w dzieh sabatu.
Uczeni w pisSmie — nie wiedzie¢, na jakiej podsta-
wie, orzekli np., ze w sabat nie wolno uczyni¢ wie-
cej krokéw ponad 1000. — Zbawiciel wszystkie te-
go rodzaju przepisy stanowczo odrzucit, jako, ze
sabat jest dla ludzi, a nie ludzie dla sabatu.

Na obchdd trzech wielkich $wigt, mianowicie
Wielkanocy, Swigtek i tak zwanych Kuczek, kto
tylko mogt, udawat sie do Jerozolimy, gdzie sie
znajdowata gtébwna Swigtynia zydowska. Chiopcy
juz od 12-go roku zycia byli zobowigzani bra¢ u-
dziat w te] pielgrzymce i stad to Pan Jezus jako
chtopiec dwnastoletni znalazt sie réwniez w Jero-
zolimie. Kobiety wiasnie nie miaty obowiazku
pielgrzymowaé do Jerozolimy, atoli niewiasty po-
bozne z wiasnej woli przytaczaty sie do tej piel-
grzymki. Cata Judea byla wonczas w poruszeniu
I po drogach napotykano liczne gromady, zdaza-
jace do stolicy. Najgtowniejszem Swietem byta
Wielkanoc i wtedy to Jerozolima az roita sie od
pielgrzymow. Wedle istniejgcego od wiekow zwy-
czaju zabijano baranka wielkanocnego przy swig-
tyni, krew z niego kaptani rozlewali na podloge
przed oftarzem a wnetrznosci baranka spalono, po-
czeri ojciec rodziny mieso zabierat z sobg. Nawet
najubozsi mieli na Wielkanoc spozywaC pieczen z
baranka. Przed ucztg odmawiano wspdlnie modli-
twy i Spiewano psalmy, wogole bylo wiele prze-
roznych ceremonii, ktére ojciec jako gtowa rodziny
winien byt doktadnie wypeic.

Zielone Swigtki miaty znaczenie Swieta dziek-
czynnego i byly niejako zakoriczeniem okresu zni-
wowego. Trwaly one tylko jeden dzien, w ktérym
chleby, pieczone z nowej pszenicy sktadano w ofie-
rze. Trzecie z gtownych Swigt — Kuczki — byto
najweselsze. Trwato ono caly tydzien, a przypa-
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dato w pot roku po Wielkanocy. Byto ono prze-
znaczone na ziozenie Bogu podziekowania za
szczesliwe ukonczenie zbioru owocu i wina, tyle co
nasze dozynki. Swieto kuczek spedzali zydzi w sza-
tasach czyli namiotach, jedynie w tym celu wysta-
wianych. WSszyscy uczestnicy nosili w lewej rece
po cytrynie a w prawej kiscie palmowe lub mir-
towe. Wedle przepiséw sktadano wielkie ofiar
na olarzach, zachowu{qc przytem liczne, szczego-
towe ceremonie, bo sktadanie ofiar miato znaczenie
Swietej czynnosci.

Prawowierny izraelita zobowigzany byt modlic¢
sie codzien rano i wieczorem, i to o pewnym Sci-
Sle okreSlonym czasie. Zwykle modlono sie sto-
jaco, ale ten i 6w modlit sie takze na Kkleczkach,
podczas modlitwy trzymano rece podniesione ponad
gtowg albo tez rozkfadano je w ten sposob, ze o-
twarta dion skierowana byla ku gorze, jakby je
chciago mie¢ w pogotowiu do przyjmowania darow
Z nieba.

Bardzo szczegotowe byty takze przepisy co do
postéw. Nabozni izraelici spedzali wogole nie-
kiedy caty dzien na S$cistym poscie. Tak samo
istniaty doktadne przepisy co do dawania jatmuzny
oraz do zachowywania czystosci. Kto wracat z
targu, ten musiat sie nasamprzod wykapaé, zanim
mu byto wolno zabra¢ sie do jedzenia; rece wogole
czesto myto. Obcowania z poganami, a zwlaszcza
wspolnego z nim pedzenia, unikano na wszelki spos-
sob. Udac sie z Jakg sprawg do poganina, byto dla
owczesnych zydow zgroza, to tez oczywiscie za-
wieranie matzenstwa z poganami bylo surowo
wzbronione.

Naturalnie tego rodzaju Sciste a liczne przepisy
musiaty mie¢ wielki wptyw na uksztattowanie sie
zycia rodzinnego i jak z jednej strony je ulatwiaty,
tak z drugiej strony je wielce utrudniaty. W takich
stosunkach rodzinnych obracato sie naogdt takze
pozycie domowe Przenaj$wietszej Rodziny: Jezu-
sa | Rodzicow Jego Marj i Jozefa. Pozycie to
my obecnie wystawiamy sobie czesto inaczej, przy-
pusci¢ jednak nalezy, ze nie roznito sig¢ wiele od
zycia biednych rodzin w owych czasach, a te byty
takie, jakeSmy wyzej opisali. Owczesnym zwy-
czajom i sposobom zycia odpowiada, co ham w tym
wzgledzie podaje Pismo $wiete, mianowicie: zare-
czyny Marji Panny, zwiastowanie i odwiedziny jej u
krewnej swej Elzbiety, narodzenie i obrzezanie
Jana Chrzciciela, nadanie imienia przez ojca. naro-
dzenie Chrystusa Pana w Betleem, pojawienie sie
Jego w Jerozolimie, gdy miat lat dwanascie, zycie
Jego w ukryciu w Nazarecie, wesele kananejskie
i tyle. tyle innych szczegdtow. Jakze czesto Zba-
wieel sam wskazuje na to, np. w przypowiesci, 0
dziewicach madrych i gtupich, w kazaniu o jedno-
§ci matzenstwa itd. Stosunki zyciowe, w ktorych
wzrost Chrystus Pan, byly wprawdzie proste i
skromne, atoli nie naleza/ zaraz wnosié, aby éwiet?/
Jozef nalezat wog6le do najbiedniejszych. Jezeli
w Betleem nocowali w zagrodzie, pochodzito stad.
ze wiasnie panowat tam wielki nattok. Z drugiej
strony Rodzina $wieta, aczkolwiek pochodzenia
krolewskiego, nie byja wcale ani bogatg, ani nawet
jako tako majetng. Swiety Jozef, jak wiadomo, byt
ciesla, uprawiat zatem rzemiosto jak tylu innych,
jako rzemieslnik wiec, zwilaszcza na one czasy, 2?:’:
w stosunkach majgtkowo skromnych i prostych.
Dla nas wszystkich, dla catej potomnosci gtdwna
jest rzecza, ze Zbawiciel sSwiata spedzit lata cate
cicho i w ukryciu w takiej rodzinie i uswieci w ten
sposob pozycie rodzinne, dajac wszystkim rodzi-
nom chrzescijanskim najwznioslejszy wzér do na-
Sladowania.



Wydiowonie
Dzieciom nie dowoi alkoholu!

Chwata Bogu bardzo wielu rodzicéw sumiennie
dba i stara sie o dobre wychowanie dzieci, ale nie-
stety sg tez miedzy nimi tacy, ktérzy majg oczy a
nie widza, majg uszy a nie chcg stysze¢.  Wiadze
przestrzegaja przy réznych sposobnosciach, aby
dzieciom nie dawac ani kropli alkoholu, gazety
rozpisujg sie o tern czesto gesto, w stowarzysze-
niach nieraz jest mowa o tern, jak szkodliwem
bywa naduzywanie alkoholu, lekarze zwracaja
uwage na nieszczesne skutki, jakie powoduje pi-
cie alkoholu u oséb starszych, a c6z dopiero u
dzieci, — czy jednak ludzie stosujg sie tez do tych
nauk i przestr6g? Zdarzajg sie az nadto czesto
jeszcze rodz ce, a zwlaszcza matki, za stabe, aby
swym dzieciom odmowic¢ piwa, wodki czy wina,
gdy o to prosza. Zrazu dajg jm skosztowac kilka
tykéw, pézniej maty Kieliszek, a w koncu pozwa-
la im sie pi¢ nieomal na réwni z dorostymi, ne
baczac na to, ze alkohol jest dla nich trucizna.
lacy rodzice nerozsadni nie spostrzegg tez, ja-
kie stad powstajg nastepstwa, jak dzieci tak pod

wzgledem cielesnym jak i umystowym prze-
stajg sie rozwija¢ nalezycie.

Skoro cziow ek przekroczyt juz okres roz-
woju, wtedy napoje wvskokowe zazwyczaj juz
na niego nie oddzatywuja szkodliwie, o ile ich u-
zywa w miare. Kto jednak juz dzieci przyzwy-
czait do pica alkoholu, ten niech sie nie dziwi, ze
tak e dzieci pézn ej wihasnie pi¢ beda alkohol nad-
miernie. Zamiast przejs¢ sie na Swiezem powie-
trzu i zabawic¢ sie z towarzyszami i rowiesnika-
mi. beda woleli spedzaé czas wolny od pracy w
goscincach, wysiadywac¢ do pdéznej nocy j tracic¢
p eniadze j zdrowie. A wiadomo, ze picie alko-
holu zamienia sie w koncu w natdég, ktory od-
dzialowaje jak najgorzej na caty ustroj cieles-
ny i duchowy czlowieka i przysp esza S$mierc.
Kt6z z nas nie widzial na wlasne oczy, jaka ne-
dze. jaka niewypowiedziang ri edole cierpiec¢
muszg rodziny jedynie z tego powodu, ze ojciec
lub synowie, oddani brzydkiemu natogowi, prze-
P jaja zarobek, narazajgc zone i dzieci na gtdd
i niedostatek, a na dobitek ziego, wréciwszy do
domu w stanie nietrzezwym wywotuja kiétnie
i boéiki daiac jak najgorszy przykiad dz eciom.
na ktérych miody, niewyrobiony umyst widok
Pijanego ojca | starszych braci, wywiera¢ mus;
najgorsze wrazenie. A stokro¢ gorzej jeszcze
gdyby matka réwniez sie up ja!

Gdy dzieci potem marnieja, natenczas ro-
dzice gotowi wyrzeka¢ gtosno i przypisywac po-
wod Bdég we czemu, tylko nie sobie samym.
Ne chcag stysze¢ o tern. ze to onj wiasnie winni-
jezeli dziecko n e rozwija sie. nalezycie i stabuje
ze nie powinni byli mu dawac¢ ani na sprébowa-
nie zadnego alkoholu — bo od tego sie zwykle
zaczyna, za po6zno potem chcie¢ zto naprawiac,
zwilaszcza ze dzisiejsza miodziez, skoro tylko
przekroczy okres dziecigstwa. nie stucha juz bar-
dzo starszych. Drzewko trzeba nagina¢, dopOki
jest miode! — A wiec kto ma uszy ku stuchaniu
i oczy kn widzeniu, ten niech stucha i patrzy, do-

poéty po temu pora.

Przepisy kuchenne

Pomidory mozna przyrzadza¢ w najrozmait-
szy sposbb i to surowe i gotowane. Nawet nie-
dojrzate stanowig potrawy smaczne, pozywne i
orzeZzwiajgce. Bardzo smaczng potrawe mozna
przyrzadzi¢ z pomidorow w sposOb nastepujacy;
dojrzate pomidory optukac, obra¢ ze skorki i wy-
jawszy pestki pokraja¢ w plasterki. Zemle¢ na
maszynce tyle pieczeni cielecej lub szynki, ile
jest pomidoréw, natozy¢ do formy, wysmarowa-
nej mastem, warstwami pomidoréw i miesa, do-
prawiajac solg i pieprzem do smaku. W koncu
nala¢ kilka rozkwirtanych catych jaj i upiec w
piecu. Poda¢ z sosem pomidorowym i tartemi
kartoflami. — R6z, jaja smazone i pomidory
zmigszane lub przektadane warstwami stano-
wig bardzo smaczng pozywng potrawe. — Su-
rowe pomidory na kawatku chicha z mastem, do-
prawione solg i peprzem, nalezg do (bardzo
smacznych przekasek. Satate z pomidoréw
dopraw a sie oliwg i octem lub mastem i cytry-
ng. — Pozatem z pomidoréw przyrzagdza¢ mozna
zupe, sos, a z zielonych pomidoréw kompot. W
tym celu nalezy obmyte i osuszone ziel°ne pomi-
dory poktuc igliczkg, wstawi¢ nastepnie w wo-
dzie zimnej z octem i powoli gotowac; potem o-
studz¢ i pogotowaé raz jeszcze w cukrze, liczac
na ! funt pomidoréow 1 funt cukru i 1 szklanke
wody. Gdv przestygna natozy¢ do stojéw. Po
kilku dniach zla¢ sok. pogotowaé go az zgestnie-
je a pomidory wlozy¢ do niego, aby sic szybko
raz zagotwaly. Pwtdrzy¢ to jeszcze dwa razy,
a wtedy pomidory powinne by¢ dostatecznie
nrekkie. Kto lubi imbir niech dla nadan'a lep-
szego smaku wiozy do stojka kawatek catego im-
biru. — Czerwone pomidory na zime jako kompot.
Wybraé¢ réwne mate pomidory, ociagnaé ze skor.
ki. wtozy¢ do stoika, zala¢ zimnym cukrem (wodg
zagotowang z cukrem) i wycisna¢ cokolwiek soku
cytrynowego. Na {4 funt pomidoréw wzigé 100
graméw cukru i 3 t6zki wody. 3" stawi¢ do kotta
i gotowa¢ we weku lub w sanie przez 20 m nut.
— Przed S$ciggnieciem skorki z dojrzatych pomi-
dorow wilozy¢ je na chwileczke do gotujacej
wody. a skére z tatwoscig bedz e mozna $ciggac-
nie kaleczac owocu.

Potrawy % ogorkow.

Chociaz ogorki nie sa bardzo pozywne, sta-
nowig one z powodu swego mitego, orzezwiaja-
cego smaku urozmaicenie w codzienne jadtospis e.
Smazone ogorki przez dodanie cukru i mak' zy-
skuja na pozywnosci. Ostrugaé wiec ogorki- po-
kraja¢ w grube plastry i ugotowaé¢ powoli w ma-
tej ilosci wodv. dopraw ¢ zasmazka z masta i ma-
ki. doda¢ cukru i soli do smaku i razem pogodo,
wacC przez chw tke. — Z miesistych, dojrzatych
Ogoérkow robi sie tak zwane .platy ogoérczane .
Ogorki ostruga¢. wyskrobaé pestki (jadra) i
miekki miaz. pokrajac ogoérki w podtuzne, szero-
ka paski, osoli¢ i przykry¢ na 12 godzin. Nastep-
nie osuszy¢ kazdy kawalek oddzielnie sparzyc¢
gotujgcym octem, w ktorym poleze¢ muszg
przez 24 godzin. Wylozy¢ je potem na sitko i na-
stepnie w kamiennym garnku przektada¢ warst-
wami. przesypujac je gorczyca, szalotkami (ma-
temi cebulkami), koprem, chrzanem struganym.



biatym pieprzem i listkiem bobkowym, pola¢ w
koricu przestudzony winnym octem przegotowa-

nym, ostodzony cukrem | owing¢ papierem iub
pecherzem. — Do Kkiszenia ogoérkéw bierze sie o-
gOrki mniejsze, miesiste, twardawe i catkiem
zdrowe.  Przektada¢ je warstwami w kamien-

nym garnku koprem, solg. lis$émi winnemi i wis-
niowemi i nala¢ zimng, czysta woda niegotowana.
— Ogorki, zwane ,korniszonami*4, najlepsze sg
mate, podtuzne. Oczysci¢ je szczotkg i na noc
wiozy¢ do stonej wody. Osuszy¢ nastepnie, wio-
zy¢ do garnka razem z chrzanem, pokrajanym w
kostki, koprem pieprzem i pola¢ ogérki przego-
towanym octem winnym . Nastepnego dnia zlaé
ocet, zagotowa¢ go raz jeszcze i wda¢ catkiem o-
studzony na ogorki.  Gorczyce w woreczkach
wilozy¢ pomiedzy ogorki, a ocet ostodzi¢ wedle
smaku. — Do sataty bierze sie ogorki dtugie, nie
catkiem dojrzate, t zw. wezowe; przyprawia je
sie sola, pieprzem, koprem, octem, oliwg, $mie-
tang kwasng lub cukrem. Dla lepszej strowno-
§ci nie nalezy ogoérkéw sii¢ na czas dl izszv tyl-
ko krotko przed podaniem na stét. abv soku nie
puscity, poniewaz zmozone zbyt diugo leza w zo-
tadku i przypminajg sie jeszcze przez klka go-
dzin. — Zupa ogérkowa. Ugotowac¢ wioszczyzny
jak na zwyktg zupe, przecedzi¢, wlaé¢ soku z
kiszonych ogorkéw, wiozy¢ ogérek w kostki po-
krajany, zasmazy¢ zupe zapalanke z maki i ma-
sta, pogotowal jeszcze po6t godziny, doprawié so-
la. cukrem i kwasng $mietang lub zsiadlem mle-
kem z magka i znébw szybko raz zagotowac i po-
da¢ Pa stot z grzankami z butek lub tartemi kar-
toflami.

Smaczna zupa z nieokazatego kalaffOru.
Wskutek wielkich upatéw w tern becie ucierpia-
ty kalafiory w bardzo wielkiej ilosci na wygla-
dzie. Mozna je wiec tylko zuzy¢ do zupy, copra-
wda bardzo smacznej f pozywnej. Ugotowac wiec
wioszczyzny (marchwi, pietruszki, selery, i pory)
wraz z gltgbem i gorszemi rézyczkami kalafiora
oraz garScia grubo krajanych lisci szczawiu.
Wiozy¢ tez cokolwiek masta lub troche kosci i
kwirla¢ czesto abv sie wszystko dobrze rozgoto-
wato. Potem przecedzi¢ wszystko i przegniesc
przez sitko, rozprowadza¢ stodkiem mlekiem, do-
prawi¢ zasmazke i tarta gatkg muszkatotowa.
Na samym koncu wbié¢ jeszcze 1—2 surowych jaj,
dobrze rozkwirlanych. Lepsze kawatki kalafiora
osobno zgotowa¢ w osolonej wodzie f witozy¢ do
gotowj zuoy wraz z grzankami z bulek. Zupa
ta jak bardzo pozywna i sycgca, moze wiec wraz z
kartoflami stanowi¢ gtéwna potrawe przy positku
w eczornvm.

Stopienie masta na zapas z'mOwy. Rozpuscic
na stabym ogniu masto az przestanie szumieg;
zwazac na to, abv masto sie przvtem nie zarumie-
nito. Postawi¢ je potem na chtodniejsze miejsce
p eca, zebra¢ do chwili szumowiny i zlaé do su-
chego naczynia klarowny ttuszcz z osadu. Czy-
sty ttuszcz bez odrobiny sera i soli trzyma sie
przez dilugie miesigce. Przechowywa¢ masto w
chtodnem miejscu.

Naczyn, ktdre przeszty zapachem cebuli, nie na-
lezy zmywac cienia wodg, ani mydlinami. Zimna,
czysta woda najlepiej usuwa niemity zapach ce-
buli. a gdy nie ustgpi? jeszcze catkiem, mozna do
wody do mycia naczyn dola¢ cokolwiek octu i na-
czynie samo potrze¢ jeszcze suchg sola.
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Prawidtowe przechowywanie zapasow wedzo-
nego miesa, Kietbasy itp. w lecie. Kto nie posiada
przewiewnej piwnicy lub chtodnej komory, niech w,
gorgcem lecie swe zapasy migsa wedzonego, stonh
ny (szperki) itd. przechowuje w sposob nastepuja-
cy: do kosza lub skrzyni nasypa¢ sproszkowanego
torfu (od ogrodnika) i pouktadac owe zapasy miesa,
zwazajac na to, aby catkowicie byty nakryty tor-
fem. Nakrajane kawatki miesa, okrasy itd. réw-
niez zakopa¢ mozna w torfie, poprzednio jednak
nalezy je zawingC w papier pergaminowy. Zapo-
biega sie tym sposobem poceniu sie i wysychaniu
wedlin i miesa.

Osuszeni© wilgotnych miejsc z plesni polega na
statym dostepie Swiezego powietrza. Postuzy ku te-
mu state otwieranie okien i drzwi, czego niestety
nie mozna przeprowadza¢ w piwnicach. Jesli w
takich miejscach, gtebiej potozonych, mozna znalez¢
dostep do przewiewnych komindw, datoby sie przy
nich urzadzi¢ przewody (kanaty), odwodzace po-
wietrze wilgotne. Kanaly te dzialajg wtedy samo-
dzielnie i state, a co najgtéwniejsze bez kosztow, a
wchianiajg zuzyte, wilgotne powietrze, a o ile oczy-
wiscie maja dostatecznie szerokie otwory, umozli-
wiajg dostep Swiezego, suchego powietrza. — Pro-
stym i tanim Srodkiem zwalczania ple$ni w wilgot-
nych miejscach jest swieze, sproszkowane wapno
zrace, ktdre na Scianach, pokrytych plesnia, rozpro-
wadza sie za pomocg szczotki do zamiatania lub
pendzla do bielenia $cian.

Plamy ze krwi powstate na pitotnie i odziezy
nalezy zwilzy¢ rozmoczonym krochmalem (szkréb-
kiem). Gdy papka catkiem na plamie uschnie, usu-
nac E} szczotkg suchg i czysta.

ozpoznawanie ptétna i bawetny polega na
znajomosci kilku szczegotow. Piotno kazdego ga-
tunku sktada sie z nieréwnych nitek tkackich, ba-,
wetna natomiast jest zawsze réwna w tkaninie.
Polega to na tern, ze len ma tylko krétkie nitki, ?dy
tymczasem nitki bawetniane mogg by¢ dowolnie
przedzone co do dhugosci. Bawetniane wyroby
fatwo mozna rwa¢ i drze¢, a rwane brzegi majg
gtadkie konce nici. Ptotno trudniej sie drze i po
praniu jest w dotyku twarde i chitodne; bawelne
fatwo pra¢ mozna, nadaje sie ona do woli a w do-
tyku jest miekka i ciepta. — Nitka ptocienna po spa-
leniu skreca sie i wydaje przejmujacy, niemity za-
pach, bawetna za$ szybko sie spala jasnym ptomie-
niem i nie ma przykrego zapachu.

Stechlizne usungé ze szaf kuchennych, lodowni
i szafek z drutu. Nasamprzod czesto wietrzy¢ od-
no$ne przedmioty, a %dy to nie poskutkuje, po-
wstawia¢ na kazdg potke ptaskie naczynie z gora-
cem mlekiem i pozamyka¢ szafy itp. Po kilku go-
dzinach miseczki usung¢ i szafy dobrze wymy¢
gorgca wodg i wysuszyc. ) )

rzepanie dywanow, chodnikéw itp. wymaga
pewnej znajomosci fachowej. Dywany lub chodni-
ki, porozwieszane na zerdzi, nalezy nasamprzéd
trzepa¢ po lewej stronie, jak réwniez szczotkowac.
Jesli dywan od razu bywa trzepany po prawej
strome, natenczas wszelki kurz | brud przedostajg
sie do tkaniny dywana. Z prawej strony potem lo
piero trzepaC dywan lekko tylko, poniewaz wieksza
cze$¢ kurzu juz wydobyta sie z lewej strony.

Odnawianie wozikéw dzieciecych. Wszelkg
rdze usungC papierem szmerglowym, poniewaz far-
ba 1 lak, Swiezo malowany, wkrotce juz popeka w
miejscach, gdzie pozostalty resztki rdzy.



