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Opis i sposOb uzycia maszynki do lodéw

MARKA FABRYCZNA

Maszynka do lodéw ,Jdeal" sklada sie z drew-
nianego kubta i wstawionej wenn ocynowanej puszki
zakrytej pokrywg. Puszke wstawia sie w kubet tak,
aby czop, znajdujacy sie pod jej dnem wszedt dobrze
w gniazdko, bedace na dnie kubta. Do puszki wstawia
sie miesza¢ tak, aby ostry koniec jego osi opart sie
w samym $rodku gniazdka, znajdujacego sie na dnie
puszki, poczem nakrywa sie puszke pokrywag, przyczem-
drug; czworokatny koniec mieszacza przechodzi przez
otwor pokrywy.

Na pokrywie znajduje sie zebate koétko, ktére



odpowiada tokiemuz kétku, bedacem na watku w zam-
knieciu czapkowem. Podwdjny koniec zamkniecia czap-
kowego wkiada sie w czworokatne otwory ucha,
znajdujgcego sie na gornej krawedzi kubta i zamkniecie
to opuszcza sie w poprzek kubta tak aby czworokatne
zakonczenie osi mieszacza weszto dokladnie do czwo-
rokgtnego otworu kota zebatego w zamknieciu czapko-
wem, poczem drugi koniec zamkniecia czapkowego
przymocowywuje sie do przeciwlegtego zamka na kra-
wedzi kubta zapomocg zakretki, .znajdujgcej sie na zam:
knieciu W koricu nalezy nakreci¢ korbe na koniec
watka i przekreci¢ nig pare razy aby sie przekonac,
czy maszynka funkcjonuje.

Przed uzyciem nalezy wszystkie czesci ma-
szynki starannie wymy¢ goraca woda

Aby sporzadzi¢ lody, nalezy napeini¢ puszke
masg majgca zosta¢ zamrozong, wstawi¢ w puszke mie-
szac, jak wyzej opisano i puszke zamknac¢ pokrywa.
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Nastepnie puszke wstawi¢ do kubta, jak wyzej podano
i natozy¢ na kubet zamkniecie czapkowe.

Pusta przestrzen pomiedzy puszka a Scianami
kubta zapetni¢ drobno pottuczonym zmieszanym lodem
z grubg solg kamienna (4 czesci lodu, 1 czes¢ soli)

Nastepnie szybko, lecz réwnomiernie krecic¢
korbg tak dlugo, az dalszy ruch maszynki staje sie
trudnym. Wtedy otworzy¢ puszke, wyja¢ mieszaé. lody
w puszce zréwnaé, nakry¢é pokrywe, a otwor w tejze
zatka¢ korkiem i puszke pozostawi¢ nadal w kuble.

Gdyby 16d w Kuble podczas wyrobu lodow
stopniat, nalezy dodac¢ swiezego lodu z solg. Nastepnie
catlg maszynke postawi¢ w chiodnera miejscu na 1-2
godz. i okry¢ szczelnie kocem, suknem Ilub t. p.

Przez dluzsze pozostawienie maszynki z lodami

w spokojném miejscu lody nabierajg witasciwego smaku.



Posiadamy stale na skiladzie

nastepujgce wielkosci maszynek do lodow

Nr.. 1 na 1 litr lodéw
Nr. 2 na 2 litry lodow
Nr. 3 na 3 litry lodow

Nr. 4 na 4 litry lodoéw

Nr. 6 na 6 litrow lodow
Nr. 12 na 12 litrow lodoéw
Nr. 18 na 18 litrow lodoéw



Sposob przyrzadzenia lodow.

LODY KAWOWE. o
Wzig¢: 100 gramoéw sSwiezo
palonej i miatko
zmielonej kawy,
1 litr stodkiej Smie-
tanki,
175 gramow miatkiego

cukru,
Dla 12-15 osd6b. 8 zo6itek

Mielong kawe ws$ypa¢ do polewanego, glinianego
garnka i zaparzy¢ gotujacg sie Smietankg, pokry¢ pokrywka i
zostawi¢ przez 1/2 godz. na gorgcem miejscu, potem przecedzi¢
przez geste sito wiosiane. Zottka utrzeé do biatosci z cukrem,
postawi¢ na stabem ogniu i dolewa¢ po tyzce kawy, ubija¢ do-
poki masa nie zacznie sie prawie gotowac¢. Wtedy wyla¢ do gte-
bokiej miski i miesza¢ az wystygnie, poczem wla¢ do puszki od
maszynki do lodow ,JDEAL" i kreci¢ lody podanym sposobem

LODY HERBACIANE.

Wzig¢ : 20 graméw dcj(*ej
herbaty,
1 litr stodkiej $mie-
tanki,
900 gramoéw miatkiego-
cukru,
Dla 12-15 oso6b 10 zottek.

Przyrzadzi jak lody kawowe



LODY CZEKOLADOWE.

Wozia¢ ; 250 gramoéw czekolady
waniowej
1 litr stodkiej Smie-
tanki.
litra stodkiego
mleka,
5 zottek,
100-150 graméw miatkiego
Ola 15 osob. cukru

Czekolade rozpuszcza sie w mleku na gestag mase na
stabym ogniu, poczem ciggle mieszajac, wystudzi¢. Osobno z6itka
z cukrem ubi¢ do biatosci, doda¢ wystudzong czekolade po tyz-
ce i mieszaC przez '/2 g°dz., pozem wmigsza¢ Smietanke ubitg
n twardg pianke. Mase wla¢ do puszki od maszynki do lodéw

EAL- i kreci¢ lody podanym sposobem.

\Y
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DY PUDDING.
Wzigé: I-Yi litra stodkiej Smie-
tanki
175 gramow miatkiego
cukru
125 graméw pét na pot
stodkich i gorzkich
migdatéw,
V2 laski wanilji uttu-
czonej z cukrem,
100 graméw czekolady
rozpuszczonej
Dla 15 osob. w wodzie.
Smietanke przed uzyciem postawi¢ w zimnem miejscu,
mozliwie na lodzie, poczem ub:¢ na gestg pianke i domieszac
cukier i wamlje, jak i drobno pokrajane migdaly Mase podzieli¢
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na 3 rowne czesci. Jedng czes¢ zafarbowaé czekolada, druga
iynkturg koszenilowg na kolor czerwony, a trzecig pozostawi¢ na-
turalng. Ostatnig wla¢ do puszki od maszynki do lodéw ,JDEAL"
i mase zamrozi€. Nastepnie zamroziong mase wiozy¢ do innei
formy do lodow, ktorg trzeba juz poprzednio wstawi¢ do lodu,
zmieszanego z solg. poczem zamrozie czes$¢ koloru czerwonego
i wlozy¢ do formy na czesc trzecig. Taksamo postgpi¢ z czescig
zafarbowang czekolada. Kiedy juz wszystkie czesci znajdujg sie
w formie lodoéw, nakry¢ jg papierem pergaminowym, zamkng¢
dobrze pokrywg i pozostawi¢ w lodzie przez 1-2 godz. Potem
wytrzags¢ z formy zamrozong mase na potmisek i podac.

LODY WANIUOWE.

Wzig¢: V4 litra pelnego
mleka
125 gramow cukru
15 . - 1 lyzka
stotlowa mondami-
ny.
’la laski wanilji
Dla 12 15 osdb. 6 zoltek
Laske wanilji przekroi¢ wzdtuz, wyskroba¢ miekisz do
mleka, wrzuci¢ tez obe potéwki wanilji i postawi¢ na godz.
w cieplem miejscu na kominku, poczem pltyn raz zagotowac.
Nastepnie ciecz przecedzi¢ przez geste sito, doda¢ cukier jeszcze
raz zagotowa¢  Mieszajgc bez przerwy, doda¢ rozpuszczong
w trosze mleka mondamine, poczem ciecz powinna pare razy za-
gotowac sie. Odstawi¢ od ognia, doda¢ zoéttka utarte z cukrem
do puszki od maszynki do lodéw ,JDEAL“ i kreci¢ lody poda-
nym sposobem.



Lody Smietankowe z poziomkami.
Wzigc¢; 750 gram¢éw poziomek
,200 gramow miatkiego-
cukru,
1 litr stodkiej Smie-
Dla 15 os6b. tanki.
Poziomki oczysci¢, przetasowaé, zmiesza¢ z ubitg na
pianke $mietankg i cukrem dobrze wymiesza¢, wla¢ do puszki
od maszynki do lodéw ,JDEAL“ i robi¢ lody jak podano.

Lody Smietankowe z malinami.
Wzig¢: 750 graméw malin,
250 gramow miatkiego
cukru,
1 litr stodkiej Smie-
15 osob. tanki.
Przyrzadza¢ jak lody z poziomkami.

>DY PONCZOWE.
Vi litra oiatego wina,.
200 graméw miatkiego
cukru,
8 z0ttek,
2 kieliszki dobrego
rumu,
otartg skdrke
7 ==2cytryny
Dla 12-15 osob. sok z 2 cytryn.
Z6ktka ubi¢ z cukrem do biatosci poczem dodaé stop-
niowo pozostate skiadniki, za wyjatkiem rumu. Nastepnie w ron-
dlu postawi¢ na ostrym ogniu i ubija¢ trzepaczka do pianki i
w ciggu tej czynnosci dola¢ /. litra gorgcej wody. Gdy poncz
zacznie sie burzyc¢, odstawi¢ od ognia i ubija¢ az dc wystudzenia.
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pechem wla¢ do puszki od maszynki do jodoéw ,,IDEAL“ i kre-
ci¢ lody podanym sposobem. Gdy lody na pét Sciete, otworzy¢
maszynke, zdjg¢ pokrywe, wla¢ rum, zakr ¢ i r ¢ robi¢ lody
az zup ;-lie zamarzna,

IODY POMARANCZOWE

Wzigé. 300 gramow miatkiego
cukru,

% litra bialego wina,
sok z 6 pomarancz,
cienko zastrugang
skorke z 2 poma-
rancz.
fok z 1 cytryny.

Ola 12-15 oséb. y, Mra wody.

Cukier rozpusci¢ w wodzie i przegotowaC z skorka
mpomaranczowg. Po wystudzeniu doda¢ sok cytrynowy . poma-
ranczowy, oraz”wino, wla¢ do puszki od maszynki d* lodéw
LJDIIAL* i mrozié lody jak wyzej.

LODY C TRIKOWE

Wrig¢: 300 gramow miatkiego
cukru,

\'s litra bialego wina
otartg skorke z !
cytryny
sok z 3 cytryn,

*/i liera woay,
dla koloru nieco

Ola 12-15 osoéb. szafranu.



Cukier zagotowa¢ z wodg i otartag skérka cytrynowa
i wyszumowaé. Po wystudzeniu znnesza¢ ten syrop z soKiem
cytryn i winem, zafarbowaé szafranem, przecedzi¢ urzez geste
sito wlosiane . wla¢ do puszki od maszynki do lodow ,JDEAL,
i kreci¢ lody. )

LOD/ ANANASOWA

Wzia¢ | owoc ananasowy,
s/4 litra biatlego wina,
375 graméw cukru,
sok z 2 cytryn,
Dla 15-18 osob. i/2 litra wody.

Owoc ananasowy obrac i rozkraja¢ na 4 czesci Jedna
potowe obranego owocu pokraja¢é na drobng kostke, posypac
krem nakry¢ i postawi¢ na lodzie. Druga potowe pokrajac,
stawi¢ w V2 litra wody na ogniu i gotowa¢ przez 5 minut, po-
mm przetasowaé. Nastepnie domiesza¢ cukier, sok cytrynowy
ino i postawi¢ az wystygnie. Gdy |masa dobrze wystygnie,
wlaé¢ do puszki od maszynki do; lodow* ,JDEAL" i kreci¢ lody.
Gdy lody nawpé.t Sciete, zdjg¢é z maszynki nakrycie czapkowe
i pokrywne, wyja¢ z puszki mieszacz i doda¢ pokrajany poprze-
dnio na kostki ananas. Puszke i maszynke zamknaé, nie wkta
dnj*c juz mieSzacza, aby nie uszkodzi¢ kostek ananasowych i
kreci¢ dalej lody, az do zupelnego Sciecia.

LODY ,, TUjII-FRUTTI™.

Wzig¢: | owoc ananasowy
V. litra bialego wina,
375 graméw cukru,
sok'z 2 cytryn,



V* litra wody,

375 graméw roznych kon-
fitur lub Swiezych za-
cukrowanych owocow.

Przygotowa¢ jak lody ananasowe, dodajgc w ciggu
zamarzania oprécz kosiek ananasowych, takze konfitury, wzgled-
nie zacukrowane owoce.

LODY MORELOWE.

Wzigé: 10-15 dojrzatych moreli,
V! litra stodkiej $mie
tanki,
i<, litra biatego wina,
150 gramow cukru,
Dla 12 oso6b. 5 zokek.

Morele przepotowié, wyja¢ pestki, owoce przefasowao
Zolilia ubi¢ ' ctkrem <lo biatos¢ ..ioda¢ wmc. na sztywng pian-
ke ubiig Smietanka i pizefasowane tnorele, napeti¢ puszke od

maszynki do lodéw ,,JDE&L* i robi¢ lody.

LODY POZIOMKOWE.
Wzig¢: 1 kg. poziomek lub
truskawek
375 graméw cukru,
1 szkl. wina ,,Madeira*
V» litra wody,
Dla 12-15 os6b. sok z 2 cytryn.
Przygotowaé :ak lody morelAve, tylko cukier trzeba
zagotowa¢ w wodzie, potem doda¢ poziomki, wino i sok cytry-
novly i robi¢ lody..
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Uzywajda w gospodarstwie domowem tylko ma-
i 00 migsa »IDEA L" gdyz_te se nisljkl*eplee
tansze. | |

Stale na skfadzie wielkosd
Nr. 5, 8, 10, 22, 32
oraz nasze maszynki do masta
Nr. 3 - ¢ Nr. 9 - 12.

KUPUJCIE TYLKO WYROBY KRAJOWE!
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